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笠取・かっぱらんどトピックス

笠取柚の収獲【ゆり】 

かっぱらんど 

ゆずポン酢を作るぞ！ 

醤油・みりんと搾りたての柚子果汁を合わせ

ています。しっかりと火を通し、熱を取ってから

鰹節を入れます。一晩寝かせて完成です！ 

完成したゆりぐみ自家製のポン酢はぶりしゃ

ぶの日に登場しました！ 

ゆずポン酢作り【ゆり】 

環境整備に参

加してくださっ

た保護者のみ

なさんと、力を

合わせて土の

移動をしていま

す。 

収獲した柚子の形や香りを

友だち同士で共有し、気づ

きや発見の喜びを共感して

いました。 

この柚子をポン酢にしてい

きます！ 

冬の笠取には、旬の果物が

実っています。その木の傍に

行くと甘酸っぱいいい香り！

その香りの正体は・・・ 

柚子でした！ 

担任が高い場所の柚子を収

穫している姿に興味津々の

様子です！ 

単管やベニヤ

板で枠作り！ 

この枠に堆肥

やもみ殻を入

れて保管しま

す。保護者のみ

なさんありがと

う ございま し

た！ 


